DAS NEW WORK
CO-CREATION LAB
FUR DIE NAHRUNGS-
UND GENUSS-
MITTELWIRTSCHAFT

WIE GESTALTEN WIR strategisch die Zukunft?
WELCHE KOMPETENZEN braucht es dafur?

WIE ENTWICKELN WIR Weiterbildungsangebote fur das Food
Competence Center in Bremen?




GEMEINSAM konkretisieren wir das Angebot zum Themen-
bereich ,Zukunftsgestaltung und Future Skills" fiir das Food
Competence Center.

IM ZWEITEN TEIL am 27. Januar diskutieren wir dazu u.a.
mit Christopher Hawkings, Leiter Personal bei der Allos Hof-
Manufaktur, und der Zukunftsforscherin Friederike Riemer.

DAS FOOD COMPETENCE CENTER soll ab 2021 insbesondere
der branchenspezifischen Entwicklung und Sicherung von hoch-
qualifizierten Fachkraften dienen und fur Bremer Unternehmen
umfassende Vernetzungs- und Weiterbildungsmaoglichkeiten
anbieten.

SEIEN SIE DABEI, wenn wir zusammen an ubermorgen denken
und erfahren, wie wir unsere Zukunftskompetenzen entwickeln.

2. TEIL DES CO-CREATION LABS AM 27. JANUAR VON 09:30-12:00

DER ONLINE-WORKSHOP richtet sich an Unternehmensver-
treter*innen aus der Nahrungs- und Genussmittelwirtschaft.
Die Anzahl an Platzen ist aufgrund des interaktiven Formats
begrenzt.

ANMELDUNG PER MAIL AN: rundertisch-nug@wae.bremen.de

DAS NEW WORK CO-CREATION LAB ist ein Angebot der Bremer
Senatorin fur Wirtschaft, Arbeit und Europa in Kooperation mit
der NaGeB, dem Interessenverband der Nahrungs- und Genuss-
mittelwirtschaft Bremens.
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